ANTIPASTI

**Tittoli fritti 7,00
Il calzoncello e la pizzella 10,00

Parmigiana di melanzana 12,00

*Tartare di gambero, essenza e croceante di finocchio al profumo
d’'arancia 15,00

*Polpo croccante, pomodorini confit, olive taggiasche, vellutata
di patate alla vaniglia 15,00

** * Tris di affumicato di pesce 18,00

PRIMI PIATTI

**Ziti alla genovese 13,00

*Scialatielli, vongole e provélohe al cartoccic 15,00

**Paccheri spada, pomodorini di Pa;éhil":o, pénoif 15,00

Tagliolini al nero di seppia con polpo, peste di rucola e pomodorini secchi 14,00
Pasta e patate alla napoletana in éo;:;:io 13,0.0'.“

Riso Carnaroli cacio, uovo e pepe 14,00

** *Riso Carnaroli al tramaglio 15,0C

| piatti presenti in menu contrassegnati con () sono preparaii con materic pn’me coneelz
| piatti presenti in menu contrassegnati con (**) sono preparati.con materie prime fresche sot
nelle procedure del Piano HACCP ai sensi del Reg. CE 852/04." * : B

» surgelare ail crigine dal produttore.
¢ ste ac abbattimento rapido di temperatura per garantirne la qualita e sicurezza, come descntto



