SECONDI DI PESCE

** *Eiletto di ricciola con salsa mediterranea 22,00
** *Baccala in crosta aromatizzata alle erbe 20,00
** *Fritto in barca 22,00

** *Involtini di spada 20,00

*Spadellata di cozze, calamari € gamberi 20,00'

SECONDI DI CARNE

**Coniglio indorato e fritto 18,00
Braciole di manzo affogate 18,00
Tartare di Fassona. 18,00 gt

Tagliata di manzo irlandese con chips 22,00

RINFORZO
Scarola napoletana 5,00
Melanzane a funghetto 6,00

Zucchine alla scapece 6,00
Le nostre chips di patate 6,00

Céperto 2,00

) Centili clienti,
Il personaie di sala & a disposizione per fornirVi qualsiasi infermarions in neritc alla natura e origine deile materie prime utilizzate ed alle modalita di preparazioni
cei piathi presenti in menu.
Vi invitiamo a comunicars ai parsonale di s2l3 |3 nacsssiti 2i Lonsumare alimenii privi di deteqanirate sostanze allergeniche prima del!'orcinazione.
Le sostanze allergeniciv2 presenti nai librs ingredienti sore comungue segnatne in “nerettn”, a! fine di facilitarne I'identiticazione.
Durante le preparazioni in cucinz. non si possono ascludere coniuminazioni aczidental’, pettarto i rostvi piatii psssnnc contenere comunaue le seguenti sostanze aliergeniche, ai sensi del Reg.
HIE 1769711 Alleuais il

1.Cereali contenenti glutine 2.Crostacei @ prodotti a base di crostaczi 3.ove e prodatt a base 4 Lava 4h.Fesce a predotti a hase <fi pesce 5 Arachidi e prodotti a base di arachidi ¢.5sia e
prodotti a base di soia 7.Latte e prodotti a base di laite 8.Fritta a guscio ¢.5z0a16 2 prodetti a bzs dt sedano 10.52n3ge e predett: a base di senape 11.Semi di sesamo e prod»tti a base d:

semi di sesamo 12.Anidride solforosa e soifiti 13.Lupini @ prodotti a base di luoini 14.Moiluschi e prodotti a base di molluschi



